Unsere Empfehlung
Sekt Blanc de Blanc trocken — Weingut Stentz in M@heim 0,1 | — 7,80

*k%*

Granatapfel-Sprizz 0,2 1 - 7,80

Vorspeisen........
Gemischter Salat der Sais@regi) 4,80

*k%k

Knackiger Feldsalatveqi) 5,20

*k%*

Rinderkraftbriihe mit zweierlei Griel3kl63chen 8,80
*k%k
Rehkraftbrihe mit hausgemachter Nudelrolle mit REhstanien-,
Pilzfullung 9,80
*kk
Knackiger Feldsalat mit warmen Buttercroutons urath geraspeltem
Meerrettich(Vegi) oder gebratenem Speck 10,80
**k%
Gebratenes Lachsforellenfilet in Paprika-Orangeimmade dazu Blatt-
salatgarnitur, Orangenmajonaise und Baguette 15,80
**k%
Hausgemachte Rehpastete und hausgeraucherter iVileisschinken mit
Linsensalat und Preiselbeeren dazu Baguette 16,80

Hauptgerichte..

Hausgemachte Kartoffel-Mohngnocchi mit gebutte/Aestern-
pilzen und Parmesan 20,80

*k*k

Hausgemachte Ravioli mit Rehfleisch- und Rehleblerig mit

gebutterten Apfeln und Parmesan 23,80
*k%
Schweineriickensteak mit gebratener GanseleberstaKi@nrahm dazu

frischen Rosenkohl und hausgemachte Kartoffelphémz 24,80

*kk
Geschmortes Schweinebéackle in Austernpilz-Champigaoce dazu
Spatzle vom Brett 24,80

*k%k



Cordon Bleu (vom Schwein) mit ,unserem“ Rohschinked Kase pikant
gefullt dazu Bratkartoffeln und gem. Salat 26,80
*kk
Barbarie-Flugentenbrust ,Normandie* (Rosa gebraitefiambierter Apfel-
Calvadossauce dazu Gemuse und Kartoffeltaler 30,80

*k%k

Frische Kalbsnierle in griiner Pfeffersauce dazusini-Kartoffelstampf 30,80
*kk
Frisches Lachsforellenfilet aus der Pfanne mit ¢feloien Austernpilzen,

Krauterhollandaise und Wirsing-Kartoffelstampf 30,8

**k%
Entbeinte, geschmorte Gansekeule mit Fleisch-Kastéillung dazu

hausgebeiztes Apfelrotkraut und Kartoffelkn6deB82,

**k%*
Geschmorte Wildschweinhaxe mit Rotweinsauce, Aleseen,

Rosenkohl und Spatzle vom Brett 32,80 (KI. Haxe3@p,

*k%k
Rumpsteak (ca. 280g) mit hausgemachter Krauteriadiae, Bratkartoffeln
und griinen Bohnen 33,80

Dessert...

Affogato al cafe — Espresso mit einer Kugel Vaeise4,20

*kk

Vanilleeis mit hausgemachten Rumtopffrichten unth®,80
oder mit Baileysoder Eierlikor und Sahne 8,80

*kk

Hausgemachte dunkle Lebkuchen-Schokoladenmousse auf
Orangen Panna cotta 10,80

*k%k

Hausgemachter Karamellpudding mit SauerkirschgniteweSahne 10,80

Amaro — Italienischer Krauterbitter mit Eis und ©ga 4 cl — 4,80
(oder pur)

Schone Weihnachten wiinscht Ihnen Ihre
Fam. Mossinger



