Unsere Empfehlung

Winzersekt Pinot Rose trocken — Weingut Stentz in Nrzheim 0,1 | — 7,80

Vorspeisen........
Gemischter Salat der Sais@regi) 4,80

*kk

Knackiger Feldsalat (Vegi) 5,20

*kk

Huhnerkraftbriihe mit Hihnerfleisch und Nudeln 8,80

*kk

Rinderkraftbriihe mit hausgemachter, gemischteragmi3,80

*kk

Lammkraftbrihe mit Fleisch-Pfannkuchenschnecke 9,80

*kk

Lauwarmer Munsterkdse mit schwarzem Pfeffer undnd&den
dazu Baguette 10,80

*kk

Knackiger Feldsalat mit Croutons dazu gerdsteteackpder frisch
geraspeltem Meerrettich 10,80

*k%

Hausgemachte Ravioli mit Rehfleisch- und Rehlelerfg mit
gebutterten Pilzen und Parmesan 12,80

Versucherle...

Paniertes Schweinsztingerl mit Bratensauce und Nguisartoffelstampf 15,80

*k%

Lachsforellenfilet in Petersilienbutter gebratezwd&hampignon-
rahmnudeln 17.80

Hauptgerichte..
Gebratene Nudel-Gemduserolle auf Rahmchampigegi) 20,80

*k%

Jagerschnitzel (vom Schweinerltcken) in Champigronrdazu
Bratkartoffeln 22,80

*kk

Allgduer Rahmschnitzel — Schweinertickenschnitz&ahmsauce mit
Kase Uberbacken dazu Bratkartoffeln 22,80

*kk

Herzhaftes Rehragout mit Pilzen und Kastanien gesdhauf Pasta
mit Parmesan 24,80 (KI. Portion 20,80)

*kk

Hausgemachte Saure Bohnen mit Salzfleisch oder kai@amd
hausgemachtem Kartoffelptree 20,80



Backerofen (Baeckeoffe) Traditioneller Elsassers€leeintopf mit
Lamm, Rind und Schweinefleisch dazu Baguette 2¢l80er 18,80)

*kk

Hausgemachte Schweineroulade mit Fleisch-Kastaillanf
dazu Apfelrotkohl und hausgemachtes Kartoffelp@2@&0

*kk

Kotelett vom Pfalzer Landschwein ,Spezial“ a la B&mit Knoblauch,
Chili und Petersilie dazu Bratkartoffeln 26,80

*kk

Feuertopf — Rumpsteakwiirfel in feuriger Chili-Roimgauce mit Tomaten
dazu Nudeln 28,80

*kk

Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff‘ mit hausgemacB&mwiettenknddeln 28,80

*kk

Pikanter Ungarischer Paprika-Rindergulasch mit aoschten
Serviettenknddeln 28,80

*kk

Geschmorte Rinderrippe in kraftiger Sauce dazu kMarkise und gebratene
Kartoffeltaler 28,80

*k%

Barbarie-Flugentenbrust ,Normandie* (Rosa gebrattefiambierter Apfel-
Calvadossauce dazu Gemiuse und Kartoffeltaler 30,80

*kk

Lammhaxe in Rotweinsauce dazu griine Bohnen und &wagnartoffeln 30,80

*k%

Frisches paniertes Lachsforellenfilet aus der Rféanit
cremigem Petersilienwurzel-Kartoffelgemuse 30,80

*k%

Geschmorte Rehhaxe mit Wildsauce, WirsingstampfRimeiselbeeren 30,80

*kk

Rehsteak ,Burgunder Art* in Rotwein-Champignonsadagu gebratene
Kartoffeltaler, Preiselbeeren und frischen RosehBaiB80

Dessert...

Affogato al cafe — Espresso mit einer Kugel Vaeilse4,20

*kk

Himbeersorbet mit Sekt 8,80

*kk

Vanilleeisoder gebranntes Mandeleis mit hausgemachten Rumtoptiiic
und Sahne 9,80 oder mit Baileysoder Eierlikér und Sahne 8,80

*kk

Hausgemachte Panna cotta mit Aprikosensadee
Preiselbeersauader Rumtopffriichten 9,80

*k%k

Schwabischer Ofenschlupfer (warmer Apfelauflauf) anilleeis 10,80



