Unsere Empfehlung

Secco trocken Weingut Stentz in Morzheim 0,1 | - 80

Martini floreale (alkoholfrei) 5 cl — 5,--

Sarti Sprizz — Erfrischender Italienischer Aperitif ¥4 1 - 7,50

Vorspeisen und Versucherle...
Gemischteoder griiner Salat der Sais¢¥eqgi) 4,80

Gebratene Zucchini im Parmesan-Eimantel dazu TormsategVegi) 8,80
Rinderkraftbriihe mit gemischter Einlage 8,80
Knackiger Blattsalat mit frischen Feigen und Sckadg(Vegi) 8,80

Schafskasepfannchen mit Knoblauch, Peperoni, Tom&tg&utern dazu
BaguettgVegi) 9,80

Pimientos de Patron mit hausgemachter Aioli dazguBtie(Vegi) 9,80

Lauwarmer Miunsterkdse mit Walnussen, schwarzenfdefef
und BaguettéVeqi) 10,80

Tomate-Burrata, Basilikum, Olivendl, Balsami@éegi) 10,80
Hausgemachte Ravioli mit Fleischflllung in Salbéi&umit Parmesan 12,80
Panierte Hihnerbrust auf cremigem Kartoffel-Kohigaintse 14,80

Schinkenvariation mit ,unseren“ hausgerauchertdnri&en dazu
Cantaloupmelone und Baguette 15,80

Gebratenes Seehechtfilet auf Krauternudeln 17,80

Hauptgerichte..

Cremige Parmesanspaghetti mit gebratener San Marzan
PfeffertomatgVegi) 16,80

Paniertes Schweineschnitzel ,lalienisah® mit Kase tUberbacken
dazu Tomaten-Pasta und Parmesan 20,80

Hausgemachte Nudelrolle mit Spinat-Schafskasefglauf Tomaten-
gemuse mit Parmesan tberhobelt (Vegi) 20,80

Hausgemachte Kartoffel-Basilikumgnocchi mit frisaHefifferlingen
und Parmesan (Vegi) 22,80



Hausgemachte Fleischknédel auf Tomatennudeln mm&san
uberhobelt 22,80

Eierpfannkuchen mit cremigem Pfifferlingragout 231,8
Seelachsfilet im Eimantel gebraten dazu cremigkskirtoffelragout 26,80

Freiland-Maishahnchenbrust mit Haut knusprig aum @den auf buntem
Kartoffel-Schmorgemiuse 26,80

Rindergeschnetzeltes in Pilzrahmsauce dazu SpéiaieBrett 29,80

Lammkrone a la Provencal (Tomaten, Knoblauch, Knduhit
Rosmarinkartoffeln 30,80

Geschmorte Stallhasenkeule in Pilzrahmsauce damigkachabte
Lauchspatzle 32,80

Unsere Klassiker

Schweineriickensteak vom Grillmit hausgemachter Aiotider Krauterbutter
oder ,Spezial* mit Chili, Knoblauch und Petersilogler mit ,unserem*
R&stgewirz und Butter 20,80

**k%

Rinderhftsteak (250g) mit hausgemachtem Spezi@Clipry und Chili) 28,80

*k%*

Rumpsteak vom Highlandrind (2209) ,,Bozen* (Pfiffagde, Tomaten, Speck
und Knoblauch) 28,80

Zu allen Gerichten servieren wir Baguette - Auf Wursch auch
Bratkartoffeln, Rosmarinkartoffeln, frisches Marktg emuse in Butter
geschwenkt, gem. oder griinen Salat Je Beilage 4,80

Dessert...
Affogato al cafe — Espresso mit einer Kugel Vaeise4,20
Gemischtes Eis (3 Kugeln) 4,80 / mit Sahne 6,80

Zitronensorbet mit Wodkader Prosecco 8,80

Vanilleeisoder Haselnusseis mit Baileysler Eierlikor oder
Zwetschgenkompott und Sahne 8,80

Eierlikdrcreme mit frischen gezuckerten Heidelbae8630






