Unsere Empfehlung

Secco trocken Weingut Stentz in Mérzheim 0,1 | -80
Vorspeisen........

Gem. Salat der Sais@Wweqgi) 4,80

*k%k

Knackiger Feldsalgtveqgi) 5,20
Pfalzer Kartoffelrahmsuppe mit Mini-Fleisch-Kastamirikadelle oder
geschwenkten Champignons 8,80

*k%*

Aromatische Kirbiscremesuppe mit warmen Buttertonaos 8,80

*k%*

Aromatische Rehkraftbriihe mit hausgemachter, gdmas&inlage 9,80
*k%
Knackiger Feldsalat mit warmen Buttercroutons ursth geraspeltem
Meerrettich oder gebratenem Speck 10,80
*kk
Carpaccio von der Rinderlende a la Chef mit Knotitaschwarzem Pfeffer,
Olivendl dazu Baguette 16,80

Versucherle.....

Schafskasepfannchen mit Tomaten, Knoblauch, Krautazu Baguette 9,80

**k%

Herzhaftes Rinderhaschee auf Pasta mit Parmesan 10,

*k%k

Schweinelendenmedaillon in Kastanienrahm dazu FRauhé,80

Fir den kleinen Hunger...

Schweinebraten mit Bratensauce, hausgemachtenfteétictddeln
und Salat 18,80

Hauptgerichte..

Schmorsteak (vom Schweinenacken) mit Zwiebel-Spaales
grinen Bohnen und Paunzen 20,80

*kk

Herzhafte Wildschweinbratwirste mit Bratensauce \(iicing-

Kartoffelstampf Eine Bratwurst 15,80 / Zwei Brainste 20,80
*%k%

Paniertes Kotelett vom Pfalzer Landschwein mit gabsiztem Apfel-
rotkohl und hausgemachtem Kartoffelptree 22,80




*k%*

Hausgemachte Kirbisgnocchi mit Wirsing in Buttes@®evenkt mit
Parmesan Uberhobé€Wegi) 22,80 (KI. Portion 18,80)
**k%
Kalbsragout ,Italienische Art* mit Knoblauch, Wutgemtse, Krautern und
Tomaten geschmort auf Pasta mit Parmesan 24,80Pklion 20,80)
*kk
Cordon Bleu (vom Schwein) mit K&se und ,unseremtigthinken
pikant gefillt dazu Bratkartoffeln und Salat 26,80
*kk
Geschnetzelte Schweinelende ,Zuricher Art“ in Chagnpnrahm dazu
Spatzle vom Brett 27,80
**k%
Riesengarnelen in Knoblauch-Krauterbutter gebrdseau Kartoffelschiffchen
und Salat der Saison 28,80
**k%
Hausgemachter Sauerbraten vom Rind mit Kartoffedetry hausgebeiztem
Apfelrotkoh oder Feldsalat 28,80
*k%k
Wiener Schnitzel (vom Kalb) mit Bratkartoffeln ukdackigem
Salat 30,80 (KI. Portion 26,80)
*k%k
Wildschweinfilet in Wildsauce mit Kastanien dazunRavirsing und
hausgemachte Bayrische Paunzen 34,80
**k%
Kalbskotelett (450g) mit hausgemachter Krautedsugriinen Bohnen
und Bratkartoffeln 38,80
**k%
Rumpsteak vom Deutschen Weiderind mit hausg. Krautieroder Pfeffer-
sauceoder a la Chef mit Chili, Knoblauch, Petersilie dazwBatte 28,80

Auf Wunsch reichen wir dazu.....
Spatzle vom Brett, Bratkartoffeln, Portion Marktgemtse je 4,80

Dessert...

Affogato al cafe — Espresso mit einer Kugel Vaeise4,20
*kk
3 Kugeln Vanilleeiooder Schokoladeneisder gebranntes Mandeleis
mit Baileysoder Eierlikor und Sahne 8,80

*k%

Zitronensorbet mit Wodka 8,80

*k%*

Mascarpone-Mokkacrenwer Mandel Panna cotta mit Birnenkompott 9,80



