Unsere Empfehlung
Winzersekt Pino Rose trocken Weingut Stentz in Méraeim 0,1 | — 7,80

Martini floreale (alkoholfrei) 5 cl — 5,--

Sarti Sprizz — Erfrischender Italienischer Aperitif ¥4 1 - 7,50

Vorspeisen und Versucherle...
Gemischteoder griiner Salat der Sais¢¥eqgi) 4,80

Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Grief3nocke8f 8,
Knackiger Blattsalat mit frischen Feigen und Sckadg(Vegi) 8,80

Schafskasepfannchen mit Knoblauch, Peperoni, Tom&t&utern dazu
BaguettgVegi) 9,80

Pimientos de Patron mit hausgemachter Aioli dazguBte(Vegi) 9,80

Lauwarmer Munsterkase mit Walnussen, schwarzenfdefef
und BaguettéVegi) 10,80

Tomate-Burrata, Basilikum, Oliven6l, Balsami@éegi) 10,80

Schinkenvariation mit ,unseren“ hausgerauchertdnri&en dazu
Cantaloupmelone und Baguette 15,80

Carpaccio vom Rinderfilet nach ,Art des Chefs” @itvendl, Knoblauch,
schwarzem Pfeffer und Parmesan 18,80

Hauptgerichte..

Cremige Parmesanspaghetti mit gebratener San Marzan
PfeffertomatgVegi) 16,80

Zweierlei hausgemachte Nudelrolle mit Spinat-Sskédeftllung und
Schweinefleischfillung auf Champignonragout minfesan
uberhobelt 20,80

Hausgemachte Fleischknodel mit Speck-Zwiebelrahoesdazu
Sommerwirsing-Kartoffelstampf 22,80

Backhendl — Freilandh&hnchenteile paniert und geradazu Krauterdip
und hausgemachten Kartoffelsalat 22,80

Seelachsfilet im Eimantel gebraten dazu cremigkskirtoffelragout 26,80



Hausgemachte Pilz-Semmelknoddel mit gerésteten VEaém) Butter
und Parmesa(Vegi) Ein Knodel 9,80 / Zwei Knédel 16,80

Herzhaftes geschmortes Lammragout mit KrauterriPasta mit
Parmesan 25,80 (KI. Portion 21,80)

Jagerschnitzel (vom Schwein) in cremiger Champigatomsauce dazu
Spatzle vom Brett oder Bratkartoffeln und SalaBR6,

Freiland-Maish&hnchenbrust mit Haut knusprig aum @déen auf buntem
Kartoffel-Schmorgemiuse 26,80

Geschmorte Lammbhaxe in Krautersauce dazu grineesoinmd
Rosmarinkartoffeln 28,80 (KI. Portion 22,80)

Kotelett vom Pfalzer Landschwein mit frischen gédaén Pilzen und
Kase Uberbacken dazu Bratkartoffeln und griine Bol2880

Filetspitzen ,Stroganoff* in pikanter Sauce dazadhgeschabte Spatzle 30,80

Unsere Klassiker

Schweineriickensteak vom Grillmit hausgemachter Aiotider Krauterbutter
oder ,Spezial“ mit Chili, Knoblauch und Petersilie 20,8

*k%*

Paniertes Schweinekammschnitzel 18,80

Zu allen Gerichten servieren wir Baguette - Auf Wursch auch
Bratkartoffeln, Rosmarinkartoffeln, frisches Marktg emuse in Butter
geschwenkt, gem. oder griinen Salat Je Beilage 4,80

Dessert...
Affogato al cafe — Espresso mit einer Kugel Vaeilse4,20
Gemischtes Eis (3 Kugeln) 4,80 / mit Sahne 6,80

Zitronensorbet mit Wodkader Prosecco 8,80

Vanilleeisoder Haselnusseis mit Baileysler Eierlikor oder
Zwetschgenkompott und Sahne 8,80



